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Este paquete de centavos
pertenece a....




i YAY PARA TODAS LAS MAESTRASY

“ESTOS MANDAMIENTOS QUE TE DOY HOY DEBEN ESTAR EN TU
CORAZON. GRABALOS EN LA MENTE DE TUS HIJOS. HABLA DE ELLOS
CUANDO ESTES EN CASA Y CUANDO VAYAS POR EL CAMINO, CUANDO TE
ACUENTES Y CUANDO TE LEVANTEN.”

DEUTERONOMIO 6:6-7

iAlguna vez has tenido un maestro que te haya hecho sonreir? Tal vez te ayudo a aprender el
abecedario, a contar hasta 100, a leer tu primer libro o a comprender una historia de la Biblia.
iLos macstros son ayudantes maravillosos! Algunos ensenan en escuclas publicas, otros en la
cscucla dominical de laiglesia y algunos ensenan a los ninos en casa. Sin importar donde
cnsenen, pasan cada dia ayudando a los ninos a aprender, crecer y llegar a ser lo mejor que
pueden ser. Nos animan cuando lo hacemos bien, nos ayudan cuando algo resulta dificil y nos
recuerdan que siempre debemos seguir intentandolo. Los maestros llenan nuestros corazones
y mentes de bondad, sabiduria y amor.

Cuando llega el otono, el mundo se convierte en un lugar hermoso. Las hojas se
tornan de colores rojo brillante, amarillo dorado y naranja, y la brisa fresca se
siente agradable en nuestros rostros. A las familias les encanta visitar los huertos
de manzanas, donde pueden recoger manzanas crujientes y jugosas directamente
de los arboles. Asi como un manzano necesita sol, lluvia y cuidados atentos para
producir manzanas dulces, los ninos necesitan maestros carinosos que les
avuden a crecer cada dia. Por eso, mientras disfrutas de las hojas coloridas y las
deliciosas manzanas este otono, jno olvides dar las gracias a los maravillosos
macstros que ayudan a que tu corazon y tu mente crezcan un poco mas cada dial
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PASTELES DE MIANZANA DE PENNY

Masa paratarta
comprada

2 0 3 manzanas deliciosas
Azucar moreno

Cangla

Molde para cupcakes
Helado (opcional)

iEste postre es muy divertido y facil de preparar! El otono es
una ¢poca ideal paralas manzanas y para retomar la rutina
escolar. Pide ayuda a un adulto y extiende una masa para tarta
sobre la encimera. Usa un vaso grande o un tazon pequeno
para cortar circulos de masay coldcalos en los moldes para
magdalenas (cupcakes). Pide al adulto que te ayude a cortar
las manzanas en trozos y repartelos en los moldes con masa.
Lucgo, coloca unalamina de mantequilla encima para que se
derrita sobre las manzanas, y anade también la canelay el
azucar moreno. Hornea a 180 °C (350 °F) durante unos 15
minutos. iNo hagas esto sin la ayuda de un adulto! Cuando
estén doraditos, sacalos del horno y déjalos enfriar. jDisfruta
de este delicioso postre!
iAnade helado para hacerlo atin mas divertido!
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Cémo jugar:
Cada jugador recibe una tarjeta de bingo.
"~ Usa fichas o marcadores para cubrir los dibujos. &
iEl primer jugador en lograr 5 en una fila y gritar

iBINGO! ganal

Manzana

Paca de heno

Carretilla

Caja de manzanas Ardilla




jAsi se vera tu
amigo manzanal!

Instrucciones: i

o Colorea todas las piezas.

e Recorta cuidadosamente
por las lineas punteadas.

las piernas detras
de la manzana.
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Consejo:
Para mayor

durabilidad, pega tu

manualidad en una

cartulina antes de
recortar.
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	¡Yay para todas las maestras!
	“Estos mandamientos que te doy hoy deben estar en tu corazón. Grábalos en la mente de tus hijos. Habla de ellos cuando estés en casa y cuando vayas por el camino, cuando te acuestes y cuando te levantes.” Deuteronomio 6:6–7
	¿Alguna vez has tenido un maestro que te haya hecho sonreír? Tal vez te ayudó a aprender el abecedario, a contar hasta 100, a leer tu primer libro o a comprender una historia de la Biblia. ¡Los maestros son ayudantes maravillosos! Algunos enseñan en escuelas públicas, otros en la escuela dominical de la iglesia y algunos enseñan a los niños en casa. Sin importar dónde enseñen, pasan cada día ayudando a los niños a aprender, crecer y llegar a ser lo mejor que pueden ser. Nos animan cuando lo hacemos bien, nos ayudan cuando algo resulta difícil y nos recuerdan que siempre debemos seguir intentándolo. Los maestros llenan nuestros corazones y mentes de bondad, sabiduría y amor.

	Cuando llega el otoño, el mundo se convierte en un lugar hermoso. Las hojas se tornan de colores rojo brillante, amarillo dorado y naranja, y la brisa fresca se siente agradable en nuestros rostros. A las familias les encanta visitar los huertos de manzanas, donde pueden recoger manzanas crujientes y jugosas directamente de los árboles. Así como un manzano necesita sol, lluvia y cuidados atentos para producir manzanas dulces, los niños necesitan maestros cariñosos que les ayuden a crecer cada día. Por eso, mientras disfrutas de las hojas coloridas y las deliciosas manzanas este otoño, ¡no olvides dar las gracias a los maravillosos maestros que ayudan a que tu corazón y tu mente crezcan un poco más cada día!

	Pasteles de manzana de Penny
	Masa para tarta comprada
	2 o 3 manzanas deliciosas
	Azúcar moreno
	Canela
	Molde para cupcakes
	Helado (opcional)
	¡Este postre es muy divertido y fácil de preparar! El otoño es una época ideal para las manzanas y para retomar la rutina escolar. Pide ayuda a un adulto y extiende una masa para tarta sobre la encimera. Usa un vaso grande o un tazón pequeño para cortar círculos de masa y colócalos en los moldes para magdalenas (cupcakes). Pide al adulto que te ayude a cortar las manzanas en trozos y repártelos en los moldes con masa. Luego, coloca una lámina de mantequilla encima para que se derrita sobre las manzanas, y añade también la canela y el azúcar moreno. Hornea a 180 °C (350 °F) durante unos 15 minutos. ¡No hagas esto sin la ayuda de un adulto! Cuando estén doraditos, sácalos del horno y déjalos enfriar. ¡Disfruta de este delicioso postre! ¡Añade helado para hacerlo aún más divertido!



